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食品营养与检测专业 

食品营养与检测专业 

教育部专业服务产业发展项目专业 

福建省高职教育示范专业 

闽北职业技术学院特色专业 

专业基本情况专业基本情况
 

 

“国以民为本，民以食为天，食以安为先”食品工业是关系

国计民生的重点产业之一，与广大人民群众的衣食住行息息相

关，已经成为国民经济发展中增长最快、最具活力的产业之一。 

我院至成立高职院校以来一直秉承“为社会培养和输送面向

生产、建设、服务、管理第一线的高端技能型人才”为己任。学

院在对海峡西岸经济区食品行业和社会发展需求充分调研的基

础上，紧密结合海峡西岸经济区和社会发展“十三五”规划，将

食品专业群作为我院的重点建设专业群。随着海峡西岸经济区、

福建省和南平市食品产业建设的推进，相关人才将出现紧缺，专业群发展前景广阔。 

 

立足闽北，面向“海西”食品及其相关产品生产经营企业的发展和社会需求，依照食品及

其相关产品生产经营企业高端技能型人才规格要求，培养具有食品检验技术、食品营养配餐技

术和食品质量与安全管理等方面职业能力，能在食品及其相关产品生产经营企业一线工作和自

主创业的高素质技能型人才。 

 

食品安全法规与标准、基础化学、食品化学、食品微生物学、食品营养与卫生、食品感官

评价技术、食品微生物检验技术、食品理化检验技术、食品安全控制技术、化验室组织与管理、

现代仪器分析、行业认知实训、食品生产实训、食品安全检验技术综合训练、食品安全控制技

术综合训练、食品营养与管理综合训练、顶岗实习、毕业设计等。 

主要课程主要课程

专业培养目标专业培养目标

海峡西岸经济区食品行业高端技能型人才的“摇篮”海峡西岸经济区食品行业高端技能型人才的“摇篮”
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就业方向就业方向
 

（一）初始岗位群  

从事食品产业链质量控制与安全管理、食品检验和

等公共营养服务与管理相关岗位的基础性工作。  

1.主要职业岗位群 

（1）食品检验岗位群。主要从事食品原辅料、半成

品和成品检测工作，如食品检验工、畜禽产品检验工、

粮油质量检验工、水产品质量检验员、包装材料检验工、

饲料检验工等。 

（2）食品质量安全管理岗位群。即主要从事食品产业链质量与安全控制管理的有关岗位，

对应的工作岗位主要为：质量管理员、食品安全管理员、餐饮服务食品安全管理员等。 

（3）公共营养服务与管理岗位群。主要从事餐饮业、医院、学校、社区等的有关营养服

务岗位工作，如公共营养师、营养配餐员等。 

2.相近职业岗位群 

（1）食品生产加工岗位群。主要从事食品产品生产加工

的有关岗位，如乳品、冷食品及罐头、饮料制作人员，酿酒、

食品添加剂及调味品制作人员，粮油食品制作人员，肉、蛋食

品加工人员等。 

（2）食品流通岗位群。从事食品验收、贮运、保藏等工

作岗位，如商品监督员、推销员、采购员、营业员、保管员等。 

（二）创业发展 

学有余力者可继续深造攻读学士学位或在食品和食品相关产品生产经营领域进行自主创

业。 
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我们的优势我们的优势
 

教学团队 优优教学团队 优优
 

本专业共有专任教师 8 人，实验员 1 人，专任教师中高级职称 8 名，“双师”素质的教师

8名。食品检验技术教学团队荣获“省级优秀教学团队”称号，其中一位老师荣获“省级教学

名师”称号，一位教师获得“省级优秀教师”称号；同时在行业中聘请了 14 名既具有丰富实

践经验和较高理论水平又有良好教学能力的兼职教师，他们的加入大大加强了专业师资力量，

特别是实践教学师资力量。由“教学能手、技术强手、行业高手、行业高手”组成的“双师”

结构教学团队竭诚为您服务！ 

专兼职教师业务培训工程
通过继续教育、校内培训、系级业务培训等形式，

不断加强对专兼职教师的教育理论、教育技术、教育教
学方法和职业素养的培训，提高基本教学能力。

图1 食品专业群“双师”结构教学团队建设途径

专业教师技能培训工程
建立教师赴企业顶岗实践制度，多渠道的提高专业

教师的职业能力，进而提高基于工作过程的课程设计和
教学过程设计能力。

名师带动工程
名师是专业发展的灵魂，通过引进和培养在业内有

影响力的技术大师、专家学者，带动专业的课程与教材
建设、师资队伍建设和学生培养质量的全面提高。

教学高手
技术能手

创新强手

行家里手
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老师有发展，学生有期待 
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好教学条件 好教学条件
 

省级食品技术生产性实训基地为专业的发展提供过硬的硬件支持，基地建筑面积2816m2，

实训设施设备值500多万元，基地分为食品安全检验中心、食品加工中心、食品营养与管理中

心、生产性实训中心和学生创业孵化中心五大部分，拥有烘焙生产性教学实训工厂、饮品创新

创业实训室、啤酒生产实训室、微生物检测实训室、理化检测实训室、仪器分析实训室、营养

配餐实训室等几十个专业实训室。 

食品检验实训中心 

    

食品加工中心 

    

食品营养与管理中心 

    

生产性实训中心&学生创业孵化中心 
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高教学水平 高教学水平
 

““工学结合、能力递进、课证融通、就业创业并举工学结合、能力递进、课证融通、就业创业并举””

课证融通 将职业标准融入核心课程标准，课程教学与职业资格获取相融通将职业标准融入核心课程标准，课程教学与职业资格获取相融通

能力递进 课程体系与单元课程教学实现行动导向，能力递进课程体系与单元课程教学实现行动导向，能力递进

就业创业并举 学生多证在手，获得职业岗位或进行自主创业，体现人生价值学生多证在手，获得职业岗位或进行自主创业，体现人生价值

工学结合 学习内容与工作内容、学习环境与工作环境、学习过程与工作过程相结合学习内容与工作内容、学习环境与工作环境、学习过程与工作过程相结合

““工学结合、能力递进、课证融通、就业创业并举工学结合、能力递进、课证融通、就业创业并举””

课证融通 将职业标准融入核心课程标准，课程教学与职业资格获取相融通将职业标准融入核心课程标准，课程教学与职业资格获取相融通课证融通 将职业标准融入核心课程标准，课程教学与职业资格获取相融通将职业标准融入核心课程标准，课程教学与职业资格获取相融通

能力递进 课程体系与单元课程教学实现行动导向，能力递进课程体系与单元课程教学实现行动导向，能力递进能力递进 课程体系与单元课程教学实现行动导向，能力递进课程体系与单元课程教学实现行动导向，能力递进

就业创业并举 学生多证在手，获得职业岗位或进行自主创业，体现人生价值学生多证在手，获得职业岗位或进行自主创业，体现人生价值就业创业并举 学生多证在手，获得职业岗位或进行自主创业，体现人生价值学生多证在手，获得职业岗位或进行自主创业，体现人生价值

工学结合 学习内容与工作内容、学习环境与工作环境、学习过程与工作过程相结合学习内容与工作内容、学习环境与工作环境、学习过程与工作过程相结合工学结合 学习内容与工作内容、学习环境与工作环境、学习过程与工作过程相结合学习内容与工作内容、学习环境与工作环境、学习过程与工作过程相结合

 

“工学结合”的人才培养模式 

多学生出路 多学生出路
 

我们一起
努力！

投身职场、大专宏图

继续深造、进入本科

自主创业、美好前景

投身军营、报效祖国

三支一扶、服务基层

监管部门、保障产业
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